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Abstrak
Bebek Songkem merupakan salah satu olahan khas Madura. Abdul Cholik warga Langkap Tebanah 13 Burneh bangkalan Madura merupakan salah satu pengusaha UKM dibidang pembuatan Bebek Songkem. Pada proses penghalusan bumbu, UKM bebek songkem ini menggunakan blender sederhana, sehingga membutuhkan beberapa kali proses penggilingan dengan jumlah kapasitas gilingan bumbu yang terbatas. Sehingga  mengakibatkan waktu yang lama dalam proses pembuatan bumbu sebagai bahan utama dalam sajian kuliner bebek songkem. Solusi yang diberikan oleh Tim PKM dalam mengatasi permasalahan aspek produksi melalui pemberian dan penerapan Mesin penggiling bumbu otomatis yang efektif dan efisien, serta pemberian pelatihan dan pendampingan selama pelaksanaan program PKM. Metode Pelaksanaan PKM menggunakan metode Participatory Action Learning system (PALS) yang  memiliki prinsip dasar melibatkan partisipan mitra dalam proses pelatihan didalam program PKM ini. Pelaksanaan PKM ini dibagi menjadi 5 tahap yaitu 1) tahap merumuskan masalah, 2) penyerahan mesin penggiling bumbu otomatis, 3) Pelatihan pengoperasian dan perawatan mesin, 4) Pelatihan manajemen usaha dan 5) Pemantauan dan pendampingan. Berdasarkan hasil survey dari responden terkait Pelatihan Mesin Penggiling Bumbu Otomatis Untuk Meningkatkan Produktivitas UKM Bebek Songkem Madura, diketahui bahwa pelaksaan kegiatan PKM sangat bermanfaat untuk mempercepat proses produksi bumbu pada UKM Bebek Songkem.
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1. PENDAHULUAN

Pulau Madura terkenal dengan aneka kuliner khas yang lezat, diantaranya sate Madura, Soto Daging Madura, Nasi Serpang, Tajin Sobih, Topak Ladeh, Bebek Sinjay dan bebek Songkem [1]. Bebek Songkem merupakan salah satu olahan bebek fenomenal di Madura selain bebek Sinjay. Keunikan bebek Songkem dari proses masaknya yaitu dimasak dengan teknik dikukus sehingga rendah kolesterol [2].
Proses pembuatan bebek songkem yaitu dengan cara:  Pertama Bebek dibersihkan, selanjutnya bebek dibumbui dengan menggunakan rempah-rempah khas, kemudian bebek ditelungkupkan dan dikukus menggunakan daun pisang selama 3 jam. Bebek Songkem memiliki tekstur yg lembut, daging empuk, rasa gurih, garing tanpa minyak dan pedas serta cita rasa yang tidak kalah dari varian masakan bebek yang laiinnya[3]. 
Abdul Cholik merupakan warga Langkap Tebanah 13 Burneh bangkalan yang mempunyai sumber penghasilan sebagai pengusaha Bebek Songkem. Usaha kuliner bebek songkem yang digeluti berdiri sejak tahun 2012 danmemiliki 4 karyawan dengan kapasitas produksi 50-100 ekor/hari dan disuplay ke ± 10 warung bebek songkem yang berlokasi di Bangkalan Madura. 
Peralatan yang digunakan dalam proses pembuatan bebek songkem terdiri dari tungku pemanas, alat penghalus bumbu, dandang untuk mengukus bebek, baskom dan pisau. Pada proses penghalusan bumbu, UKM bebek songkem ini menggunakan blender sederhana, sehingga membutuhkan beberapa kali proses penggilingan dengan jumlah kapasitas gilingan bumbu yang terbatas. Hal ini mengakibatkan waktu yang lama dalam proses pembuatan bumbu sebagai bahan utama dalam sajian kuliner bebek songkem ini sendiri. 
Berdasarkan analisis hasil observasi dan diskusi oleh Tim Pengusul Program PKM dengan pengusaha UKM Bebek Songkem, diketahui  permasalahan prioritas yang harus segera diselesaikan adalah masalah rendahnya kualitas dan kuantitas proses penghalusan bumbu serta lemahnya manajemen UKM Bebek Songkem, khususnya manajemen produksi. Melalui Penggunaan mesin penggiling bumbu otomatis diketahui dapat meningkatkan proses produksi dan meningkatkan kualitas hasil gilingan bumbu [4, 5]. Perlunya pelatihan dan pendampingan dalam penggunaan mesin kepada UKM juuga merupakan salah satu factor dalam perbaikan kualitas dan kuantitas produk [6,7]. 
Solusi yang diberikan oleh Tim PKM untuk menyelesaikan permasalahan dari segi aspek produksi melalui rancang bangun dan penerapan Mesin penggiling bumbu otomatis yang efektif dan efisien, dan solusi untuk menyelesaikan permasalahan aspek manajemen dilakukan melalui kegiatan diskusi bersama mitra UKM, pelatihan aplikasi keuangan sederhana dan pendampingan selama pelaksanaan program PKM. 

2. METODE
2. 1 Metode pelaksanaan kegiatan
Pelaksanaan PKM ini menggunakan metode Participatory Action Learning system (PALS), yang  memiliki prinsip dasar melibatkan partisipan mitra  dalam proses pelatihan dalam program PKM ini. Pelaksanaan PKM ini dibagi menjadi 5 tahap yaitu 1) tahap merumuskan masalah, 2) penyerahan mesin penggiling bumbu otomatis, 3) Pelatihan pengoperasian dan perawatan mesin, 4) Pelatihan manajemen usaha dan 5) Pemantauan dan pendampingan. 

2.2 Tahapan kegiatan
1. Merumuskan masalah, 1) Tim pelaksana program PKM menjalin kemitraan dengan UKM Bebek Songkem; 2) melakukan wawancara pada mitra UKM guna menggali informasi terkait  keberhasilan, kegagalan, faktor  pendukung, faktor penghambat dan permasalahan yang dihadapi UKM dalam mengembangkan usaha; 3) melakukan observasi dari hasil wawancara usaha pada UKM  terkait proses produksi dan pelaksanaan manajemen usaha; 4) menganalisis data hasil wawancara dan observasi, selanjutnya melakukan diskusi bersama dengan mitra UKM dalam  menentukan permasalahan prioritas yang harus segera diselesaikan; 5)  permasalahan prioritas    pada UKM yaitu   aspek produksi  pada proses penghalusan bumbu dari produk bebek songkem dan  aspek manajemen terletak pada lemahnya manajemen produksi.
2. Penyerahan mesin, pemberian mesin penggiling bumbu otomatis diserahkan secara langsung oleh tim PKM kepada mitra, serta dilakukan penerapan mesin penggiling bumbu otomatis  di tempat produksi mitra.
3. Pelatihan pengoperasian dan perawatan mesin, tahap  ini mitra diberi pelatihan bagaimana cara mengoperasikan serta melakukan perawatan terhadap mesin penggiling bumbu otomatis yang dihibahkan.
4. Pelatihan manajemen usaha, pada tahap ini dilakukan kegiatan diskusi, pelatihan dan pendampingan aplikasi managemen keuangan sederhana.
5. Pemantauan dan pendampingan,  pemantuan dilakukan setiap bulan sekali setelah pelaksanaan PKM untuk melihat bagaimana perkembangan         mitra secara periodik.



3. HASIL DAN PEMBAHASAN

Kegiatan Pengabdian Kepada Masyarakat (PKM) dilaksanakan dengan berbagai bentuk kegiatan, antara lain penyerahan mesin penggiling bumbu otomatis dan pelatihan pengoperasian mesin penggiling bumbu otomatis. 
 
3.1 Penyerahan mesin penggiling bumbu otomatis
Penyerahan mesin penggiling bumbu otomatis dari TIM PKM Unesa kepada UKM Mitra dengan spesifikasi mesin : Dimensi 720 x 600 x 1100 mm, Gilingan FFC-15. Material mesin berupa Besi plat, besi strip, besi AS dengan kapasitas fleksible dan dilengkapi mesin penggerak 1,5 HP.
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Gambar 1. Penyerahan mesin penggiling bumbu otomatis

3.2 Pelatihan penggunaan Mesin penggiling bumbu otomatis
Kegiatan demonstrasi dan pelatihan ini dilaksanakan pada tanggal 24 September 2022 berlokasi di UKM Mitra Bebek Songkem di Desa Langkap Tebanah 13 Burneh Bangkalan Madura, dihadiri oleh pemilik UKM Bebek Songkem beserta karyawan. Adapun kegiatan sosialisasi dan pelatihan pengoperasian mesin penggiling bumbu otomatis terdiri dari :
1. Pemaparan singkat spesifikasi dan penggunaan Mesin penggiling bumbu otomatis
2. Demonstrasi penggunaan Mesin penggiling bumbu otomatis
3. Diskusi terkait evaluasi kegiatan pelatihan penggunaan mesin penggiling bumbu otomatis

Sedangkan materi yang dilakukan saat pelaksanaan demonstrasi dan pemaparan penggunaan mesin penggiling bumbu otomatis antara lain:
1. Penjelasan spesifikasi Mesin penggiling bumbu otomatis
2. Cara pengoperasian Mesin penggiling bumbu otomatis
3. Cara mengatasi jika terjadi kendala / trouble shooting pada Mesin penggiling bumbu otomatis
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Gambar 2. Demonstrasi penggunaan Mesin penggiling bumbu otomatis
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Gambar 3. Penggilingan bumbu bersama mitra

3.3 Angket Respon pelaksanaan PKM 
Setelah melaksanakan kegiatan PKM, tim PKM memberikan Angket terkait survey kepuasan pelaksanaan kegiatan PKM kepada UKM Mitra dan para karyawan,  adapun hasil survey diperoleh: 

	Apakah Mesin Penggiling Bumbu Otomatis yang diterima  dari TIM PKM mudah dalam penggunaanya?

[image: ] [image: ]
	Apakah Mesin Penggiling Bumbu Otomatis yang diterima  dari TIM PKM bisa bekerja dengan baik ?
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	Apakah  Mesin Penggiling Bumbu Otomatis yang diterima  dari TIM PKM mampu mempersingkat waktu kerja pada proses penggilingan bumbu untuk UKM Bebek Songkem?
[image: ] [image: ]
	Apakah  biaya operasional yang digunakan pada Mesin Penggiling Bumbu Otomatis lebih terjangkau dari sebelum memiliki mesin ini?
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	Apakah  Mesin Penggiling Bumbu Otomatis yang diterima  dari TIM PKM bermanfaat untuk UKM Bebek Songkem?
[image: ][image: ]



Berdasarkan hasil survey dari responden terkait Pelatihan Mesin Penggiling Bumbu Otomatis Untuk Meningkatkan Produktivitas UKM Bebek Songkem Madura, diketahui bahwa pelaksaan kegiatan PKM sangat bermanfaat untuk mempercepat proses produksi bumbu pada UKM Bebek Songkem.

4. KESIMPULAN

Berdasarkan kegiatan yang telah dilaksanakan oleh tim pelaksana PKM pada UKM Bebek Songkem Madura diperoleh kesimpulan bahwa melalui kegiatan ini yaitu:
1. UKM Mitra Bebek Songkem mampu mempersingkat proses penggilingan bumbu saat memproduksi Bebek songkem, hal ini mampu meningkatkan kualitas dan kuantitas dari produk UKM tersebut.
2. Segenap Masyarakat terkhusus UKM bebek Songkem, memberikan respon yang sangat baik dan antusias saat pelaksanaan kegiatan PKM.
3. Kegiatan PKM dapat meningkatkan pengetahuan, wawasan dan keterampilan masyarakat khususnya UKM bebek songkem dalam mengoptimalkan proses produksi.

5. SARAN

Adapun saran dari pelaksanaan kegiatan ini adalah perlunya pelatihan dan demonstrasi IPTEks yang lebih luas pada masyarakat, terutama pada UKM sejenis lainnya.
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